The Westin Lima

L

Paquete diamante

Coctel:

Ronda mixta de Pisco Sour y algarrobina
Cinco canapes a eleccién

Mesa de quesos

Cena plateada:

Entradas:

Carpaccio de salmoén fresco y portobello al grill con crema de tomate y albahaca al horno,

acompafiado de ensalada organica y crocante de Grana Padano

Coctel de langostinos con ensalada de mango y parmesano fresco, acompafiado de lechugas bebe

con reduccién de balsdmico

Carpaccio de esparragos con mozzarella frito, acompafiado de chutney de tomate al horno con

comino y ensalada de berros

Platos fondos:

Lomo fino envuelto con masa hojaldre, mousse de paté con champinones y foie gras acompafiado

de salsa de vino a Porto (S/. 235)

Lomo fino de Brasil, salsa de queso azul con nueces, esparragos a la parrilla con tocino y papas

nativas (S/. 235)

Pechuga de Pollo rellena con queso feta, albahaca y aceitunas negras acompafiada de tarta de

polenta al horno y puré de habas frescas (S/. 215)

Postres:

Tarta de chocolate con salsa inglesa, acompafiada de helado de vainilla y crocante de pistacho
Saint honore de crema al Kirsch, con muselina de caramelo

Carpaccio de mango y menta, acompafiado de sorbete de sachatomate y fresas del bosque
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